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La biodiversité en questions

E JARDIN RAISONINE SELON NADEA

Au sein de Nadea, Florian Demon et Kévin Charpentier
défendent une démarche sensible, inspirée des travaux du
paysagiste et auteur Gilles Clément. Leurs réalisations
s’appuient sur une connaissance pointue des différents milieux
et la volonté de favoriser la biodiversité au jardin.
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Ce qui guide avant tout les
paysagistes Florian Demon
et Kévin Charpentier, c’est
une vision et une philoso-
phie du jardin durable. Leur
jeune entreprise Nadea af-
fiche fermement la volonté
d'étre écoresponsable, et la
crédibilité de leur démarche
professionnelle est assurée
par leur complémentarité en
matiere d'aménagement pay-
sager et de génie écologique.
« Le sol est étudié avant méme
de concevoir le jardin, pour
affiner nos choix par la suite.
Les potentiels sources de biodi-
versité sont évaluées pour adap-
ter les végétaux et favoriser les
interactions avec la faune », ex-
plique Kévin Charpentier.
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« Forever Freefolk » de Rosy Marty, Chelsea Flower Show 2016

La mise en place de niches
écologiques assure I'habitat
et la survie des espeéces en
leur fournissant de quoi se
nourrit. « C'est pourquoi on
va aussi contrbler les pos-
sibles sources de pollution en
amont de la conception »,
rappelle-t-il. « Si on prive un
sol d'eau et de lumiere en utili-
sant un revétement inadapté,
il va peu a peu se dégrader.
Pourtant, le sol est vivant avec la
pédofaune qui s’y développe. »
La veille de la santé du sol
est un parameétre indispen-
sable dans leur réalisation :
« Lutilisation du paillage pour
une circulation est optimale, la
matiére organique vient enrichir
le sol en se dégradant. »
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Gllles Clement/ENS de Lyon , Paysagiste associé : Geoffroy
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Dechaume, Jardinier chef : Michel Salmeron © Copyleft

S’APPUYER SUR LES

PLANTES INDIGENES

Le recours aux produits phy-
tosanitaires — désormais inter-
dits d'utilisation par les pro-
fessionnels du paysage depuis
le 1¢ janvier 2017 — impose
de respecter les exigences
culturales. Les jardiniers ama-
teurs devront également s’en
passer au 1* janvier 2019
dans le cadre de la loi Labbé
relatif a la transition énergé-
tique pour la croissance verte.
La commercialisation et la
détention de produits phy-
tosanitaires & usage non
professionnel  leur  seront
alors interdites. « Nous privi-
légions les plantes indigénes en
faisant appel a un groupement

de pépinieres spécialisées »
souligne Florian Demon.
Ces filieres s’appuient sur les
signes de qualité Végétal
local et Vraies messicoles
créés en 2014 pour valoriser
la production et l'utilisation
de végétaux sauvages d'ori-
gine locale. Les caractéris-
tiques génétiques de la flore
sauvage lui conférent un avan-
tage lorsque celle-ci est utili-
sée dans son territoire d'ori-
gine. Au rayon des pratiques
a éviter, Florian Demon
déplore celle de I'ététage,
traumatisante pour [larbre.
La taille est un dialogue sen-
sible avec I'arbre. Mal réalisée,
elle favorise l'apparition de
maladies.
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PRESERVER

LA BIODIVERSITE

DU MILIEU

La conception du « laisser-
faire », basée sur l'utilisation
des plantes qui se ressement
seules, marie le naturel et
le hasard. L'utilisation des
plantes horticoles, position-
nées a un endroit précis, va
a lencontre de I'époque.
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« Occitane Garden », de James Basson, Chelsea Flower Show 2017

Le jardin se libere avec les
essences locales, et surprend
par le plaisir qui découle
de l'expérimentation. Les
herbes folles font partie du
jardin durable. « En hiver cer-
tains arbustes viennent pallier le
manque de ressources pour les
oiseaux en fructifiant », détaille
Florian Demon, toujours
dans un souci de préserver la

Réalisation Nadéa

biodiversité du milieu. « Je
m'inspire a la fois de Le Notre,
dont le travail me fascine, et de
Gilles Clément, a ['origine du jar-
din en mouvement », un espace
de vie laissé au libre déve-
loppement des espéces qui
s’y installent. Kévin Char-
pentier trouve ses modeles
avec Martin Crawford, un
anglais spécialiste de I'agrofo-

resterie, et de Sepp Holzer,
un Autrichien, pionnier de la
permaculture. « I/ partage son
savoir en open source » rajoute
Florian Demon, une ma-
niére”de faire germer partout
des solutions qui répondent
aux besoins de chaque éle-
ment du systéme : I'homme,
I'animal, linsecte et les
plantes.

Ligne Open’Cook:
quand la cuisine
prend ses quartiers d’éteé.

Désormois la cuisine d'été passe
de la maison au jardin avec une élégance
et une convivialité nouvelles.

Les modules Open’Cook s'ouvrent aux premiers
rayons de soleil, tout comme les chaises longues
et les parasols. lls s'installent comme une cuisine
sur mesure en combinant les différents éléments
de cuisson: foyers gaz, planchas, grils.

Tout s'installe facilement: chaque élément

de cuisson est autonome et alimenté
individuellement (gaz bouteille ou électrique

en 230 V monophasé).Tout est esthétique,
ergonomique, fonctionnel. Le jardin reste zen

et vous aussi.
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